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N° Expediente: 00329-2019
PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS

1. CONDICIONES GENERALES

1.1. Es objeto de este contrato es la prestacion del servicio en las instalaciones de hosteleria destinadas a Bar
en la Facultad de Medicina. Dicha prestacion de servicio incluye organizacion, gestién, explotacion y, en su caso,
equipamiento, mobiliario y menaje de hosteleria que sea necesario para el adecuado cumplimiento del servicio.

1.2. Clasificacion de instalaciones. - Se entendera como bares universitarios aquellas instalaciones de la
Universidad de Zaragoza adecuadas para expender bebidas, bocadillos y tapas. Las cafeterias universitarias tendran
capacidad y deberan expender también platos combinados, emparedados y bocadillos; en las que asi se haga constar
en los pliegos de condiciones, deberan ofrecer, ademas de lo referido, almuerzos y cenas, en su caso.

La Universidad de Zaragoza se reserva el derecho de modificar la clasificacion de las instalaciones a mayor o
menor por necesidades del servicio o requerimiento de autoridad, procediéndose a las obras o reformas que fuesen
necesarias. En tal caso, el presupuesto ofertado o garantia definitiva del servicio modificado lo serian también de modo
proporcional.

1.3. LaUniversidad de Zaragoza pondra a disposicion del adjudicatario el local, instalaciones, mobiliario y, en su
caso, utillaje, segun inventario adjunto a este pliego de prescripciones técnicas, siendo responsabilidad del contratista
la limpieza, conservacién y mantenimiento necesario de todo el espacio cedido, no pudiendo el adjudicatario realizar
obras por su cuenta o colocar aparatos que eleven el consumo de energia, sin el consentimiento de la Universidad de
Zaragoza. En el caso de que el adjudicatario considere insuficiente el equipamiento cedido, formulara solicitud razonada
de ampliacion/sustitucién a la Universidad de Zaragoza, quién determinara si procede o no.

De ser autorizado, el adjudicatario podra, a su costa, completar, sustituir o reponer el equipamiento que se pone a
su disposicion mediante la adquisicion e instalacion de los aparatos, electrodomésticos, maquinaria, mobiliario, utillaje,
etc. que estime oportuno para gestionar el servicio, aportando en ese momento las facturas correspondientes de dichos
bienes. Los elementos instalados pasaran a ser propiedad de la Universidad de Zaragoza al finalizar el periodo
contractual, quedando incorporados al inventario de la instalacion, para lo que el adjudicatario deberd aportar las
facturas o documentacion correspondiente.

El adjudicatario repondra a su costa los equipos, aparatos Utiles o menaje en el caso de que los mismos no hayan
alcanzado la vida Gtil sefialada en la clausula “LIMPIEZA, MANTENIMIENTO Y CONSERVACION DE EQUIPOS E
INSTALACIONES, y/o exista incumplimiento, cumplimiento deficiente y no facilite pruebas documentales de lo
establecido en el resto de apartados de dicha clausula.

1.4. En el caso de la mejora de las instalaciones y de la inversion en equipamiento y/o mobiliario ofertado por el
adjudicatario en la licitacion, éste debera proceder tanto a efectuar la mejora de las instalaciones como ala incorporacion
e instalacion de equipamiento y/o mobiliario en los seis primeros meses del periodo de vigencia del contrato, quedando
estos Ultimos incorporados al inventario de la instalacién, para lo que el adjudicatario deberd aportar la factura o
documentacion correspondiente en el citado plazo de 6 meses. Asimismo, debera aportar en dicho plazo la factura o
documentacién correspondiente a la mejora de las instalaciones realizada.

1.5. En aquellos sitios en que fuera posible la instalacién de un servicio de terraza, el adjudicatario solicitara
autorizacién expresa a la Universidad. En cualquier caso, el mobiliario, equipamiento y limpieza de la zona sera de su
cuenta. No podran aplicarse precios distintos de los que figuren aprobados para los productos consumidos en el interior
de la instalacion.
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1.6. La instalacion cedida podra contar con maquinas registradoras expendedoras de tickets o justificantes de
pago, que se entregaran a los usuarios del servicio, aun en el caso de que no les sean requeridos.

1.7. El adjudicatario no podra instalar en los locales, maquinas recreativas o de juegos ni expendedoras de
tabaco. Respecto a maquinas expendedoras de bebidas o alimentos, la Universidad podra autorizar expresamente,
previa peticion, siempre que se considere oportuno y no exista compromiso contractual vigente con otros proveedores.

1.8. El adjudicatario deberéa entregar en el Servicio de Patrimonio, Compras y Contratacién, una copia de las
inspecciones y/o notificaciones realizadas a la instalacion, por los organismos oficiales, a lo largo del contrato, asumir
las obligaciones que de ellas se deriven y poner en conocimiento de la Universidad las que pudieran ser, en su caso,
de su competencia y/o afectar a la conservacion y/o mantenimiento del edificio.

1.9. Asimismo, el adjudicatario debera presentar en el Servicio de Patrimonio, Compras y Contratacion, a lo
largo del mes siguiente a la finalizacion de cada afio contractual, una declaracion responsable del volumen anual de
negocio (ventas) del servicio efectuado en la instalacion, a los efectos de célculo del valor estimado del contrato del
siguiente procedimiento de adjudicacion de dicha instalacion.

1.10. En el caso de que el servicio objeto del contrato hubiese de ser cerrado por fuerza mayor, obras o reformas
durante el tiempo de vigencia de este contrato, la Universidad de Zaragoza informara al contratista en el plazo mas
breve posible y regularizara las condiciones econémicas en la parte proporcional correspondiente.

1.11. La Universidad queda totalmente exenta de responsabilidad relacionada con la explotacién de los locales
destinados a servicios de hosteleria objeto del contrato adjudicado, respecto a las obligaciones que el contratista haya
contraido o contraiga en el futuro en materia de personal, suministros, bienes o cualquier otro.

2. OFERTA DE SERVICIO

El servicio a los usuarios se prestara mediante tarifas de explotacion, es decir, mediante los precios unitarios que
el contratista debera aplicar a los usuarios, que seran los que figuran en la lista de productos basicos que se relaciona
a continuacion, y cuyos importes se entienden aceptados por el contratista, no pudiendo ser modificados por éste sin
previa autorizacion del Organo de Contratacion.

Con independencia de los articulos contenidos en la lista de productos basicos podran expenderse otros productos
cuyo precio tendré el caracter de "controlado” y también deberan estar previamente autorizados por el Organo de
Contratacion.

Tanto las listas de productos basicos como las de los productos "controlados" deberan ser selladas y visadas por
el Organo de Contratacion, debiendo estar permanentemente expuestas en un lugar bien visible por los usuarios de
este Servicio en el local que se cede.

El servicio que atienda peticiones fuera del local cedido (se entiende que a: despachos, salas de reuniones, o
cualquier ubicacion de los distintos edificios universitarios), podra ser facturado con un 20% de recargo, por
desplazamiento, respecto a las tarifas de explotacion vigentes.

El adjudicatario deber& proporcionar al usuario la informacion nutricional de los productos que se oferten, asi como
la especificacion de alérgenos de los mismos (segun especifica el Reglamento (UE) N° 1169/2011.

Se daré prioridad a los productos de proximidad, ecolégicos (provenientes de la agricultura ecoldgica segun el
reglamento (CE) N° 834/2007 y cumpliendo los parametros Resolucion del Parlamento Europeo sobre Comercio Justo
y Desarrollo (A6-0207/2006) y de temporada.

C/ Pedro Cerbuna, 12 — Ciudad Universitaria — 50009 Zaragoza 4
Tel. 976 76 10 00/ Fax 976 76 10 31

L]
Documento firmado electrénicamente conforme a la Ley 39/2015 por u n Iza r'e S

Aprobado por El Organo de Contratacion de la Universidad de Zaragoza ‘

Firmado por: ALBERTO GIL COSTA
Cargo: Gerente
Fecha: 10-01-2020 09:30:46

Este documento es Copia Auténtica segun el articulo 27 de la Ley 39/2015, de 2 de Octubre. Su autenticidad puede ser comprobada en la direcciénhttps://licitacion.unizar.esl/licitacion/



https://licitacion.unizar.es/licitacion/
https://licitacion.unizar.es/licitacion/?codigoVerificacion=350efe82c2156568

Péagina: 5 de 15

: 350efe82¢2156568

CONTRATO DE SERVICIOS

Servicio de PROCEDIMIENTOS:
S'cgor:.l"t’;'::;rig:mp’as ABIERTO/ABIERTO SIMPLIFICADO/ABIERTO SIMPLIFICADO ABREVIADO
Univeidad Zariaoes PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS

N° Expediente: 00329-2019
PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS

Se ofrecera leche entera y semidesnatada, asi como debera disponer de leche sin lactosa y alguna bebida vegetal
que sustituya a la leche.

Deberan disponer de azlicar moreno integral de cafia de comercio justo y edulcorantes aptos para personas con
diabetes.

Se valorara, de acuerdo con lo indicado en el apartado J del Cuadro-Resumen del pliego de clausulas
administrativas particulares, que el licitador ofrezca al menos un producto de comercio justo de los incluidos en el
apartado “Cafés y similares” de la lista de precios de los productos basicos establecidas.

Los bocadillos y sandwiches que figuran en la lista de productos basicos se ofertaran también con pan integral, al
mismo precio.

El servicio de “Desayuno rapido” debera realizarse, como minimo, hasta las 11:00 h, no pudiendo superar las 13:00
horas. Se valorara, de acuerdo con lo indicado en el apartado J del Cuadro-Resumen del pliego de clausulas
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administrativas particulares, que el licitador ofrezca ampliacion del citado horario minimo.
El contenido minimo del “Desayuno rapido” sera el que se especifica a continuacion:

- Desayuno rapido. Estara compuesto por:
oUna consumicién del apartado Café o similar del listado de productos basicos y
o Un producto simple de bolleria a elegir por el usuario de los indicados en dicho listado.
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LISTA DE PRECIOS DE LOS PRODUCTOS BASICOS
(LV.A. INCLUIDO) DISTRITO HUESCA, TERUEL
(DEL 01-9-2019 AL 31-8-2020)

BOCADILLOS (pan = 80 gs.)
CAFES Y SIMILARES

Tortilla francesa (1 huevo)............... 1,20 €
Tortilla francesa (2 huevos) ............. 1.75+€
Tortillas variadas.........ccccceeveeeiinenn. 1,75€

” Tortilla espafiola .
Descafeinado solo........ccccoveevinne Queso manchego o similar............... 2.25%€
Descafeinado con leche............... Jamén Serrano:.ommmmsmseass 2.25€
Vaso de leche (200 cc.) ...... Fiambres 0 embutidos ..........ccceeue. 1.85€
Vaso de leche grande (290 cc).....1,10 € Productos enlatados (anchoas etc.) ..2,55 €
Infusiones .....ooovvveevveeei v 1.05€ Panceta Plancha (1)........ccccevvveiens 1,80 €
Panceta Plancha con queso .............. 2,20€

Salchichas (20 wmemmmmvrmsssmins

REFRESCOS Y SIMILARES Chorizo, Longaniza fritos .
Hamburguesa simple.........ccocoevrenne.

(G/0) £1 R ———

Batidos embotellados BOLLERIA Y SIMILARES

Ao TONIEas s esymrereemrase

Agua mineral (con o sin gas)....... Simple: bollo, croissant, palmera.....0,95 €
Zumos embotellados.................... 1,35€ Rellenas o cubiertas ..........c..cccoe.ee.. 1,05 €
ST C200CE.) i ocnmvsssnnsisiossanssrnnss 1,05 € Rellenas y cubiertas de chocolate ....1,05 €
Vaso de vino comun.................... 0,70 € Tostada: s mmmmemassmyemrmgs 1,00 €
Vaso de vino doble (con o s/gas). 1,20 €

Cerveza de cafia (200 cc.)............ 1,20 €

Cerveza /5. e 1.25€

Cerveza, 113 cecmemnnsnns 1.35€

NBHO0 cwvsvsnvinivssvimssvwviaris sy e T S VTR e T 1,75€
Especiales(cubanos,vegetales c/anchoas, escabeche, bacon vy queso)2,50 €

OBSERVACIONES

Las cantidades especificadas entre paréntesis, seran siempre como minimo.
La bolleria servida sera del dia.
El resto de productos no reflejados en esta lista deberan estar autorizados en lista aparte.
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3. MODIFICACION DE TARIFAS

La Universidad de Zaragoza, de estimarlo necesario, podra aprobar una modificacion de precios que, de
producirse, incrementara, en su caso, las tarifas en la/s cantidad/es correspondiente/s, tomando como periodo y
limite de modificacién, el que aparece en el apartado D del Cuadro-Resumen del pliego de clausulas administrativas
particulares.

4. HORARIOS Y CIERRES VACACIONALES

Los horarios minimos de servicio seran:

- En periodo lectivo: de 08,30 a 21 horas de lunes a viernes; y de 10 a 13 horas los sabados. No obstante,
respecto al horario de los sabados, se tendra en cuenta la demanda del Centro o Centros afectados, y se adaptara
en funcién de las necesidades del edificio.

- En periodo no lectivo: de 8,30 a 14 horas.

Los cierres vacacionales deberan estar autorizados por el Rectorado realizandose durante los periodos no
lectivos de Navidad, Semana Santa y verano, pudiendo establecer la Universidad un turno Gnico de cierre de las
instalaciones en dichos periodos, como medida de fomento de ahorro del gasto publico.

En el periodo estival, el cierre no podra exceder de un mes entre el 15 de julio y el 31 de agosto, incluido el
periodo de cierre obligatorio aprobado por la Universidad, debiendo estar de acuerdo el Centro. En caso de
coincidencia en las fechas de cierre de las instalaciones de cada turno y grupo que a continuacién se indican, sera
el Rectorado quien, en udltima instancia, decidira el periodo de cierre definitivo para cada instalacion.

Los cierres para el periodo estival se autorizaran con las siguientes matizaciones:

- Para los servicios ubicados en el Campus de la Plaza San Francisco, los turnos se organizaran del
siguiente modo:

e Grupo 1: Facultad de Ciencias Sociales, Facultad de Medicina y Facultad de Ciencias de la Salud.
Deberéa permanecer abierto como minimo una instalacién del grupo.

e Grupo 2: El resto de instalaciones del Campus de la plaza San Francisco. Cuando haya en
funcionamiento hasta tres instalaciones, como minimo permanecera abierta una de ellas. Cuando, por el contrario,
haya mas de tres instalaciones en funcionamiento, permaneceran abiertas dos, al menos.

- Para los servicios ubicados en el Campus Rio Ebro, los turnos se organizaran del siguiente modo:

e Cuando haya en funcionamiento hasta tres instalaciones, como minimo permanecera abierta una de
ellas.

e Cuando haya mas de tres instalaciones en funcionamiento, permaneceran abiertas dos, al menos.
En el caso de que la calificacion sea diferente (bar, cafeteria o cafeteria-comedor), se procurara diversificar la oferta
en cada turno, con el fin de ofrecer un mayor y mejor servicio.
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- Paraelresto de Centros de Zaragoza, asi como para los Colegios Mayores Universitarios, se aplicara
la norma general arriba indicada para el periodo estival.

- De igual forma se procedera para las instalaciones de Huesca y Teruel, salvo que, cuando el servicio
afecte simultaneamente a dos o mas Centros, debera figurar en la solicitud el V° B° del Vicerrector del Campus
correspondiente.

5. NECESIDADES MINIMAS DE SERVICIO

Para la explotacion del servicio que se preste, los licitadores deberan realizar la propuesta de personal que
consideren oportuna, debiendo el licitador que resulte adjudicatario incorporar al servicio el personal que conste
en su oferta y, en cualquier caso, el que se estime necesario para la atencion del servicio, en funcién del tipo de
instalacion.

6. EQUIPOS Y SISTEMAS DE MEDIDA POR GASTOS EXIGIBLES AL ADJUDICATARIO

Los gastos de energia (gas y electricidad), y teléfono seran por cuenta del adjudicatario, repercutiendo la
Universidad los costes correspondientes a los consumos de energia eléctrica, gas y, en el caso de gque exista
equipo medidor, también el de consumo de agua.

El precio de la unidad de medida de KW/h, en electricidad, y m3/N, en gas, registrados en los equipos de
medida internos instalados, se regira por el precio medio del coste de la energia que las compaiias
suministradoras cobren por el suministro general del edificio en que se ubique la correspondiente instalacion de
hosteleria universitaria.

El precio de la unidad de medida de m3 en agua, en su caso, sera la que figure conforme a lo dispuesto en
las ordenanzas municipales.

Si el adjudicatario de la instalacion no estuviera conforme con el resultado de la medicién o con el equipo
medidor instalado, podrd, a su costa, realizar comprobaciones o instalar nuevos equipos de medida, previa
autorizacioén y bajo la supervisién del Responsable designado por el Servicio de Mantenimiento de la Universidad
de Zaragoza. Estos equipos deberan ser colocados por un instalador autorizado que emitira la correspondiente
certificacion, siendo presentada la misma a la Universidad de Zaragoza. Sin este requisito, la Universidad retirara
de inmediato los equipos propiedad del contratista, volviendo a colocar los anteriores.

7. LIMPIEZA, MANTENIMIENTO Y CONSERVACION DE EQUIPOS E INSTALACIONES

1.1. Iniciado el servicio, el local e instalaciones deberan quedar en perfectas condiciones de higiene y
limpieza, observandose en todo momento la normativa vigente al respecto, siendo de cuenta del adjudicatario los
gastos de limpieza, conservacion y mantenimiento del local, observandose igual norma respecto al mobiliario,
magquinaria o utillaje y que, en caso de deterioro, habra de reparar o reponer, a su costa, en analogas condiciones.

1.2. Lavida util del mobiliario y los grandes equipos del bloque cocina y hornos convectores, asi como los
de lavado y equipos de frio, se estima en 20 afios. La vida util de las maquinas de uso en cafeteria y pequefios
electrodomésticos, se estima en 10 afios.
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1.3. El adjudicatario debera tener especial cuidado en la utilizaciéon de productos de limpieza que no sean
agresivos ni deterioren zonas o partes del edificio: suelos, paredes, pilares, columnas, ventanas, etc., por lo que
tanto su limpieza o mantenimiento como el pintado de paredes debera realizarse segin normas especificas
aplicables al tipo de edificio, debiendo el adjudicatario hacerse cargo de cualquier deterioro que pudiera producirse,
incluso manchas, roces, golpes o cualquier desperfecto ocasionado en el desarrollo de los servicios prestados.

Se extremara la limpieza en todos sus aspectos, tanto en el lavado de la vajilla como en la limpieza de
suelos y paredes. Especial atenciéon se dedicard a la eliminacién de grasas, olores, agentes patégenos e
impregnaciones. Sera obligatoria para la empresa adjudicataria la limpieza superficial de los cuadros eléctricos y de
la grasa acumulada en los mecanismos alli instalados. Esta operacion se llevara a cabo tantas veces como sea
necesario con el fin de garantizar el perfecto estado de dicha instalacion.

Se realizara limpieza diaria de los locales destinados a hosteleria y su entorno, asi como de las
planchas, hornos, marmitas, lavavajillas, camaras, muebles de cocina, menaje, vajilla, cuberteria, tablas de corte,
microondas, etc.

Semanalmente se hara limpieza de azulejos hasta el techo, mobiliario de almacén, camara frigorifica,
camara congeladora con retirada de escarcha en su caso y campana extractora.

1.4. La empresa adjudicataria sera responsable de la limpieza de todos los espacios ocupados, incluidas,
en su caso, las terrazas exteriores (en su caso). Deberan retirarse diariamente todos los residuos generados,
evitando que vasos y plasticos vayan a parar a otros lugares, en especial las laminas de agua situadas cerca de
las cafeterias correspondientes.

1.5. No se permitira el almacenaje de productos y cajas en zonas comunes del edificio y jardines anexos.

1.6. Cada seis meses el adjudicatario efectuara también, a través de una empresa especializada, la
desinfeccion, desinsectacion y desratizacion de los locales, aportando el justificante de la empresa que lo realice.
En el caso de que lo hiciera la Universidad dentro de su programacion general, se facilitara el acceso a la empresa.

1.7. El mantenimiento debera realizarlo el contratista, de manera adecuada, en todos los equipos de que
disponga la instalacion: siempre que sea necesario, como resultado de una inspeccién, por indicacion de la
Universidad y, como minimo, una vez al afio, prestando especial atencién a: limpieza de chicles y estado de pilotos,
regeneracion de descalcificadoras, estado y limpieza de toberas y brazos de grupos de lavado, cubas de aparatos
de lavado y equipos de iluminacion.

Ser& por cuenta del adjudicatario la sustitucion de todos los elementos fungibles de dichos equipos
(incluidos tubos fluorescentes y todo tipo de lamparas) y en especial de los equipos descalcificadores, asi como el
aporte continuado de las sales necesarias para el correcto funcionamiento de dichos equipos de descalcificacion

Asimismo, debera realizarse cada seis meses una limpieza a fondo de los condensadores de los
equipos de frio y campanas extractoras, revisandose con esta misma frecuencia, las correas de los motores de las
cajas de extraccion y los filtros, procediendo a su sustitucion, si es necesario y, en cualquier caso, una vez al afio.

1.8. Durante el periodo de explotacién sera por cuenta del adjudicatario el mantenimiento de la instalacion
de gas, si la hubiera.
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1.9. La empresa adjudicataria mantendra en perfecto estado el sistema de vertido de toda la instalacion,
prestando especial atencion a la limpieza y desatasco de todos los desaglies y canalizaciones hasta la salida
general a vertido. En aquellas instalaciones donde exista separador de grasas sera obligacion del adjudicatario el
mantenimiento adecuado de dicho separador, siendo por su cuenta todas las actuaciones necesarias para la
extraccion de grasas y limpieza del decantador.

1.10. El pintado de los locales lo realizara el adjudicatario, como minimo, una vez al afo.

1.11. El adjudicatario sera responsable del deterioro del mobiliario, material e instalaciones, ocasionado por
su personal, reparandolo a su cargo, debiendo indemnizar por los dafios y perjuicios que se causen a terceros
como consecuencia de las operaciones que requiera la ejecucion del contrato.

8. SUPERVISION DEL SERVICIO Y LAS INSTALACIONES CEDIDAS

La supervision del servicio y las instalaciones sera realizada por el Administrador de la Facultad de Ciencias
Sociales y Humanas, Campus de Teruel, designado por el Organo de Contratacion como Responsable del
Contrato, tal y como figura en el apartado A.3 del Cuadro-Resumen del pliego de clausulas administrativas
particulares. El adjudicatario recibird de ésta las instrucciones y/o directrices oportunas.

La Universidad de Zaragoza se reserva el derecho de establecer cuantos controles de calidad o medios de
informacion o reclamacion de los usuarios estime oportunos.

9. GESTION DE RESIDUOS

Atendiendo a las exigencias de la politica ambiental, la empresa adjudicataria llevara a cabo la separacion
selectiva de residuos provenientes de dicha actividad, en los términos expresados en la Ley 22/2011, de 11 de
julio, de residuos y suelos contaminados. A tal efecto, deberan separarse los siguientes residuos:

Papel y cartén.
Plasticos y envases.
Vidrio

Aceites vegetales
Basura organica

10. USUARIOS DEL SERVICIO

El servicio en las instalaciones cedidas estara destinado a toda la Comunidad Universitaria: profesorado,
alumnos y personal de administracion y servicios. No obstante, la empresa adjudicataria estara obligada a atender
aquellos servicios o grupos de otros Organismos o Instituciones, invitados por la Universidad.
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11. ACTUACIONES POR FINALIZACION DEL CONTRATO, ENTREGA DE LAS INSTALACIONES,
EQUIPOS, MAQUINARIA Y, EN SU CASO, MENAJE

Antes de la finalizacion del contrato, en la segunda quincena del mes de junio o periodo equivalente (de
resolverse el contrato antes de la fecha prevista), con el fin de comprobar que tanto el equipamiento propiedad de
la Universidad, como las instalaciones estan en perfecto estado operativo y de limpieza, se procedera a:

o Inspeccionar el estado de las instalaciones por personal del Servicio de Mantenimiento.

e Comprobar el estado de equipos y mobiliario por parte de la Universidad o de una empresa especializada
contratada por la misma.

e Revisar, comprobar y controlar el inventario de equipos y mobiliario de la instalacién por el Administrador
del Centro, MEDIANTE EL INVENTARIO QUE, ACTUALIZADO, FIGURE EN EL EXPEDIENTE en la fecha mas
préxima a la finalizacién del contrato.

Dichas acciones se realizaran en presencia del adjudicatario o persona que éste designe. No obstante, si no
fuera posible su presencia, facilitara, en cualquier caso, el acceso para realizar las comprobaciones mencionadas.

Ademaés del correcto estado aparente, el adjudicatario deber& dar garantias técnicas suficientes de sus
actuaciones respecto al mantenimiento y conservacion del equipamiento e instalaciones, presentando
certificados o facturas de empresas cualificadas en mantenimiento de instalaciones hosteleras, en las que se
especifiquen: revisiones, reparaciones y/o puesta a punto, asi como la fecha y elementos o justificante de trabajo
de mantenimiento realizado en las instalaciones y equipos cedidos sobre los que se ha actuado, durante el
periodo de contrato que finaliza.

Si los resultados de la inspeccién no fueran satisfactorios y/o no se presentaran los documentos exigidos en
este parrafo, la Universidad requerira al adjudicatario saliente su reparacion, reposicién o saneamiento inmediato,
con la garantia suficiente y documentada para que el adjudicatario entrante quede amparado por la garantia
documentada de la reparacion o reposicion, en el caso de detectarse fallos de funcionamiento al inicio inmediato
de la nueva contratacion. El adjudicatario dara cuenta inmediata de la ejecucion de las acciones de subsanacion
de dichas anomalias al responsable gestor del centro, una vez realizadas.

No obstante, si el 31 de agosto o fecha equivalente (de resolverse el contrato antes de la fecha prevista) no
se hubiesen subsanado las anomalias arriba indicadas, la Universidad realizara las acciones necesarias para su
reposicion o reparacién, por sus propios medios o0 encargo a empresa especializada, imputando su cuantia al
adjudicatario saliente mediante ejecucion de la garantia definitiva y, en su caso, complementaria constituida y
depositada en la Universidad.
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APENDICE I;

INVENTARIO EQUIPAMIENTO EXISTENTE
EN LAS INSTALACIONES DESTINADAS A HOSTELERIA
DE LA UNIVERSIDAD DE ZARAGOZA
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APENDICE I:
INVENTARIO DEL EQUIPAMIENTO EXISTENTE
EN LAS INSTALACIONES DESTINADAS A HOSTELERIA
DE LA UNIVERSIDAD DE ZARAGOZA
BAR FACULTAD DE CIENCIAS SOCIALES Y HUMANAS
CAMPUS TERUEL
Ne DENOMINACION Ne Fecha Fra. Importe
INVENTARIO
1 Mesa mostrador de acero inoxidable, ancho 132998 1/1/89 355,63€
0.50m. , largo 1.30m.
1 Céamara para bebidas Coreco 132999 13/11/97 450,97€
1 Cémara para bebidas Coreco 133000 13/11/97 450,97€
1 Calentador de agua Thermor 133003 1/1/90 162,57€
1 Frigorifico industrial Coreco 133004 1/1/90 812,88€
1 Cocina industrial Granita 133005 1/1/90 975,45€
1 Campana extratora de acero inoxidable Mod. 126854 31/12/97 1.603,50
2.500
1 Freidora Z Wolk E343 133007 1/1/90 162,57€
1 Fregadero 133009 1/1/90 162,57€
1 Lavavajillas mod. N700F marc. Romagsa 203133 9/11/07 1.879,20€
2 Expositores de tapas dim. 0.27x100 cm. 161454 6/3/13 400,00€
/161455
1 Expositor de reposteria de cristal dim. 161456 1/1/07 90,00€
0.18x1.20 m.
1 Fregaplatos semi-industrial, linea Blanca 161457 6/3/13 700,00€
1 Cortafiambres Cosfi 161458 6/3/13 400,00€
1 Mesa de acero inox. De 1.00x 0,70 m 161459 1/1/07 400,00€
2 Estanteria de aglomerado de la cafeteria dim. 161461/161462 6/3/13 333,32€
0,97x0,91 m.
1 Estanteria de aglomerado de la cafeteria dim. 161463 1/1/07 166,66€
1,20x1,60 m.
TOTAL 9.506,19
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APENDICE II:

INFORMACION COMPLEMENTARIA SOBRE DATOS DEL GASTO DE ENERGIA (LUZ Y
GAS) DE LAS INSTALACIONES DESTINADAS A HOSTELERIA DE LA UNIVERSIDAD DE
ZARAGOZA EN LOS ULTIMOS PERIODOS ANUALES.

A efectos Unicamente informativos, se indica a continuacion el gasto de energia (luz) de la instalacion de
hosteleria que se licita, teniendo en cuenta los consumos de energia eléctrica obtenidos segun la unidad de medida
que establece el presente pliego.

BAR DE LA FACULTAD DE CIENCIAS SOCIALES Y HUMANAS. CAMPUS DE TERUEL

Periodo de contrato Consumo luz
01/09/2016 — 31/08/2017 1.745,27 €
01/09/2017 — 31/08/2018 1.881,06 €
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